
Menu de Noël

Pressé de foie gras au muscat de Beaume de Venise,
poire pochée au vin chaud et tuile du mendiant

Saumon aux agrumes subtilement salé,
pommes de terre marinées et crème d’aneth 

Noix de Saint-Jacques snackées,
fine gelée de crustacés et son bouillon senteur citronnelle

Granité céleri et Granny Smith

Médaillon de veau de lait, mousseline de courge au beurre noisette

Notre « boule de Noël » douceur marron et chocolat noir, glace au marron

13 100 CFP (hors boissons) 

Réservez dès maintenant au 26 50 00
ou lemeridien.noumea@lemeridien.com


