
Menu du Nouvel An

Escalope de foie gras poêlé,

chutney à l’ananas et coriandre, brioche maison

Raviole de langouste cuite dans son doux consommé,

vermicelles de légumes

Notre Pouate basse température et sa betterave en déclinaison

Granité Champagne et poivre du Timut

Volaille fermière pochée rôtie, fricassé de morilles au porto

Mousse chocolat blanc et crémeux fruits rouges,
sablé et glace vanille de Karikoué

19 900 CFP (incluant les boissons)
Un apéritif, une bouteille de vin rouge ou blanc pour 2 personnes,
une coupe de Champagne par personne, eau minérale, thé ou café

Réservez dès maintenant au 26 50 00
ou lemeridien.noumea@lemeridien.com


